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フ
ル
ー
ツ
ト
マ
ト
サ
ラ
ダ 

オ
ニ
オ
ン
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
 

6
8
0

北
海
道
じ
ゃ
が
い
も
の
ス
モ
ー
ク
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ
 

5
8
0

万
願
寺
唐
辛
子
の
焼
き
浸
し 

と
ろ
け
る
鰹
節
か
け
 

7
2
0

炭
火
焼
き
茄
子
の
お
浸
し
 

5
8
0

 達
屋
名
物 

煮
込
み
大
根
の
唐
揚
げ 

揚
げ
ニ
ラ
ソ
ー
ス
 

5
5
0

ご
ぼ
う
の
唐
揚
げ 

自
家
製
山
葵
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
 

5
2
0

と
よ
か
わ
農
園（
青
森
）ち
か
ら
い
も
の
鉄
板
と
ろ
ろ
焼
き
 

7
4
0

と
よ
か
わ
農
園
ち
か
ら
い
も
と
ベ
ー
コ
ン
の
利
休
揚
げ 

月
見
ソ
ー
ス
 6
0
0

と
よ
か
わ
農
園
ち
か
ら
い
も
の
炭
火
焼
き
　
 

5
8
0

ア
ボ
カ
ド
の
天
婦
羅 

黄
身
酢
 

8
4
0

舞
茸
の
天
婦
羅 
和
風
ホ
ワ
イ
ト
ソ
ー
ス 

酒
粕
風
味
 

6
5
0

お
野
菜

V
e

g
e

ta
b

le
s

達屋名物 煮込み大根の唐揚げ 揚げニラソースとよかわ農園力芋とベーコンの利休揚げ 月見ソース



I
n

t
r

o
d

u
c

t
io

n
F

o
o

d
C

o
lu

m
n

D
r

in
k

A
ft

e
r

w
o

r
d

タ
コ
の
唐
揚
げ 

自
家
製
だ
し
塩
と
共
に
 

8
0
0

エ
ビ
と
餅
の
和
風
春
巻
き
 

6
9
0

淡
路
産 

釜
揚
げ
シ
ラ
ス
の
ア
ヒ
ー
ジ
ョ
 

9
8
0

抹
茶
生
麩
と
モ
チ
の
揚
げ
出
し
 

7
2
0

出
汁
巻
き
卵 

釜
揚
げ
シ
ラ
ス
あ
ん
か
け
 

6
4
0

沖
縄
産 

美
ら
海
も
ず
く
の
天
麩
羅
 

6
4
0

白
海
老
と
旬
野
菜
の
か
き
揚
げ
 

8
8
0

逸
品

R
e

c
o

m
m

e
n

d
e

d

自
家
製 
野
菜
豆
腐
の
揚
げ
出
し
 

6
4
0

国
産
大
豆
1
0
0
％
の
厚
揚
げ
炭
火
焼
き 

自
家
製
造
り
醤
油
で
 
6
7
0

達
屋
の
肉
豆
腐 
卵
黄
の
せ
 

8
4
0

お
豆
腐

T
O

F
U

 d
is

h
e

s

＊価格は全て税込表記です。

国産大豆100％の厚揚げ炭火焼き
自家製造り醤油で 白海老と旬野菜のかき揚げ



さ
っ
き
仕
入
れ
た
お
造
り
3
種
の
盛
り
合
わ
せ 

本
山
葵
添
え
 1
3
8
0

旬
魚
の
炙
り
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ 

大
葉
ジ
ェ
ノ
ベ
ー
ゼ
 

1
5
4
0

タ
コ
と
フ
ル
ー
ツ
ト
マ
ト
の
酢
味
噌
が
け
　
 

8
8
0

ホ
ッ
ケ
の
炭
火
焼
き
 

9
2
0

当
店
自
慢
の
鯛
の
あ
ら
炊
き
 

1
2
8
0

売
り
切
れ
御
免 

旬
魚
の
カ
マ
の
炭
火
焼
き
 

9
8
0

自
家
製
造
り
醤
油
か
け

お
魚

F
is

h

さっき仕入れたお魚のお造り盛り合わせ 本山葵添え

旬魚の炙りカルパチョ 大葉ジェノベーゼ
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鶏
の
唐
揚
げ 

自
家
製
醤
油
タ
レ
 

8
0
0

よ
だ
れ
鶏 

自
家
製
葱
ソ
ー
ス
 

8
5
0

達
屋
の
ど
て
焼
き 

ち
か
ら
芋
の
と
ろ
ろ
 

9
8
0

飲
め
る
と
ん
か
つ 
出
汁
ソ
ー
ス
で
 

1
0
5
0

自
家
製
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ 
わ
さ
び
味
噌
ソ
ー
ス
 
1
6
8
0

牛
ハ
ラ
ミ
の
炭
火
炙
り 

香
味
醤
油
で
 

1
3
8
0

お
肉

M
e

a
t

＊価格は全て税込表記です。

達屋のどて焼き ちから芋のとろろ

鶏の唐揚げ 自家製醤油タレ
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た
た
き
キ
ュ
ウ
リ 

と
ろ
け
る
鰹
節
か
け
 
3
8
0

秋
田
い
ぶ
り
が
っ
こ（
た
く
わ
ん
の
燻
製
） 
5
5
0

自
家
製 

浅
漬
け
盛
り
合
わ
せ
 

6
4
0

枝
豆
の
有
馬
煮
 

4
8
0

自
家
製
イ
チ
ジ
ク
バ
タ
ー
　
 

4
8
0

と
よ
か
わ
農
園
の
山
芋
短
冊
 

4
0
0

と
ろ
け
る
鰹
節
を
か
け
て

エ
イ
ヒ
レ
の
炭
火
炙
り 

七
味
マ
ヨ
で
 

6
2
0

辛
子
明
太
子
の
炭
火
焼
き
 

6
0
0

酒
肴

S
n

a
c

k

達
屋
の
T
K
G
 

6
0
0

自
家
製
出
汁
醤
油
と

と
ろ
け
る
鰹
節
を
か
け
て

ト
マ
ト
の
焼
き
チ
ー
ズ
雑
炊
 

7
8
0

達
屋
の
に
ゅ
う
め
ん 

鰹
節
オ
イ
ル
 

6
4
0

〆
の
も
の

R
ic

e

自家製 浅漬け盛り合わせ

枝豆の有馬煮
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o
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A
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e
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w
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r
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達屋のTKG 自家製出汁醤油ととろける鰹節をかけて



１
·
サ
ー
モ
ン
と
マ
グ
ロ
の
宝
石
箱
 

2
2
0
0

　  

ミ
ニ
痛
風
丼

2
·
飲
め
る
黒
毛
和
牛
ロ
ー
ス
の
ミ
ニ
痛
風
丼
 

1
8
9
0

3
·
明
太
子
と
出
汁
巻
き
卵
の
ミ
ニ
痛
風
丼
 

1
9
8
0

4
·
牛
ハ
ラ
ミ
炙
り
ユ
ッ
ケ
と
い
く
ら
の
 

1
7
4
0

　  

ミ
ニ
痛
風
丼
 

新
名
物 

ミ
ニ
痛
風
丼

R
ich

 R
ice B

o
w

l

＊価格は全て税込表記です。
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１

2

3

4



達
屋
謹
製 

ジ
ャ
ス
ミ
ン
プ
リ
ン
 

5
0
0

甘
味

D
e

s
s

e
r

t

北
海
道
生
乳
一
〇
〇
％
の
濃
厚
な
味
の
プ
リ
ン
な
の
に
、爽
や
か

な
上
級
ジ
ャ
ス
ミ
ン
茶
葉
の
香
り
が
ア
ト
ロ
を
軽
く
し
ま
す
。

選
り
す
ぐ
り
の
食
材
。

北
海
道
産
牛
乳
と
新
鮮
卵
を
使
用
し
、保
存
料
な
ど
の
添
加
物

は一
切
使
い
ま
せ
ん
。手
作
り
の
繊
細
な
美
味
し
さ
を
お
楽
し
み

く
だ
さ
い
。

独
自
の
製
法
。

達
屋
ジ
ャ
ス
ミ
ン
プ
リ
ン
は
凝
固

剤
な
ど
の
添
加
物
を
一
切
使
わ
な

い
無
添
加
プ
リ
ン
で
す
の
で
、常
温

に
お
く
と
柔
ら
か
く
な
り
す
ぎ
る

こ
と
が
ご
ざ
い
ま
す
。必
ず
冷
や
し

て
下
さ
い
。

お
持
ち
帰
り
可
能
。

四
個
セ
ッ
ト
 

1
8
0
0
円

六
個
セ
ッ
ト
 

2
5
0
0
円

＊価格は全て税込表記です。
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達
屋 
選
べ
る
ミ
ニ
痛
風
丼
コ
ー
ス

■ 

お
付
出

■ 

煮
込
み
大
根
の
唐
揚
げ 

揚
げ
ニ
ラ
ソ
ー
ス

■ 

お
す
す
め
の
逸
品

■ 

出
汁
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 
小
鍋

■ 

〆
そ
ば

■ 

選
べ
る
ミ
ニ
痛
風
丼
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当
日
ご
対
応
可
能
な
達
屋
宴
会
コ
ー
ス

サ
ー
モ
ン
と
マ
グ
ロ
の
宝
石
箱
／
飲
め
る
黒
毛
和
牛
ロ
ー
ス

明
太
子
と
出
汁
巻
き
卵
／
牛
ハ
ラ
ミ
炙
り
ユ
ッ
ケ
と
い
く
ら

三
五
〇
〇
円

全
六
品 

・ 

お
一
人
様（
税
込
）

達
屋 

堪
能
コ
ー
ス  

〈
飲
み
放
題
付
〉

■ 

お
付
出

■ 

達
屋
自
家
製 

ス
モ
ー
ク
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

■ 

お
造
り
三
種
盛
り 

本
わ
さ
び
添
え

■ 

煮
込
み
大
根
の
唐
揚
げ 

揚
げ
ニ
ラ
ソ
ー
ス

■ 

自
社
農
園
の
季
節
野
菜
を
使
っ
た
一
品

■ 

飲
め
る
と
ん
か
つ 

自
家
製
ソ
ー
ス
で

■ 

と
ろ
け
る
鰹
節
を
の
せ
た
究
極
の
T
K
G
（
味
噌
汁
付
）

四
五
〇
〇
円

全
七
品 

・ 

お
一
人
様（
税
込
）



鹿
児
島
県
指
宿
、坂
井
商
店
の
最
高

級
品「
本
枯
節
」、北
海
道
白
口
浜
産

真
昆
布
、岐
阜
県
、白
菊
酒
造
の
福

来
純
三
年
熟
成
本
み
り
ん
を
使
用
。

日
本
の
旨
み
文
化
を
力
強
く
感
じ

る
味
わ
い
に
仕
上
げ
て
い
ま
す
。

秘
伝
の
か
え
し
出
汁
。

究
極
の
出
汁

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

鹿
児
島
県
指
宿
市
の
本
枯
れ
節
で
丁
寧
に
と
っ
た
出
汁
で
、

北
海
道
産
の
放
牧
豚
、ま
た
は
近
江
牛
を
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
で
。

自
然
な
甘
味
と
滋
味
あ
ふ
れ
る
旨
み
を
ぜ
ひ
。

達
屋
の
名
物
＊
当
日
ご
注
文
で
き
ま
す
。
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r
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各
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
に
は
自
社
農
園
ま
た
は
契
約
農
家
の

そ
の
と
き
ど
き
の
無
農
薬
野
菜
が
セ
ッ
ト
に
な
っ
て
い
ま
す
。

本
わ
さ
び
で
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
く
の
も
お
す
す
め
で
す
。

＊価格は全て税込表記です。

二
九
八
〇
円

北
海
道
放
牧
豚
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

お
一
人
様（
税
込
）

三
八
〇
〇
円

北
海
道
放
牧
豚
と
近
江
牛
食
べ
比
べ

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

お
一
人
様（
税
込
）

四
四
〇
〇
円

近
江
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
お
一
人
様（
税
込
）

放
牧
豚
バ
ラ
 

1
4
0
0

お
野
菜
セ
ッ
ト
 
1
1
0
0

締
め
の
雑
炊
 

3
0
0

と
ろ
ろ
つ
け
ダ
レ
 
3
5
0

龍
の
卵
　
 

3
0
0

追
加
具
材
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